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MATSEDILL

PIZZURNAR

BAKADAR I ELDOFNI
MED NORDLENSKU
BIRKI

....................................................................................................................................................................

FORRETTIR

Blandadur forréttadiskur (fyrir 3-4) @ 2.900k:.
Laukhringir, seetar franskar, RS

BBQ kjuklingaveengir og mozzarella stangir

med bryggjusésu og BBQ-sésu.

BBQ kjuklingavaengir - 15 sk 1.750 kr.
fyrir 2-3, hentar einnig sem adalréttur

Steiktir kjuklingaveengir { BBQ-sésu

med salati og fetaosti.

Ostabraudstangir @ 1.750 k.
Eldbakadar braudstangir fylltar osti. US>

Nauta ,,carpaccio* 1.600kr.
Me3 6lifuoliu, parmesanosti, klettasalati og sitrénu.
Mozzarella stangir - 6 st 1.150 kr.
Djupsteiktar ostastangir med salsasésu.

Djupsteiktur camembert 1.790 kr.
Me3 rifsberjasultu, salati og steiktu braudi.

Nachos 1.150 kr.
Nachos med heitri osta-salsa sésu.

Laukhringir 1.100kr.

Djupsteiktir med bryggjusésu.

HAMBORGARAR & SAMLOKUR

Skiptu 1t fréonskum fyrir seetar franskar, adeins 250 kr.

Bernesborgari

Grilladur med sveppum, beikoni, bernessésu,
frénskum og kokteilsésu.

Skiptu 1t kokteilsésu fyrir bernessésu 4 200 kr.

2.650 kr.
Séngfugl 2.800 kr.
Djtpsteiktur kjiklingaborgari med salati, G
rosti kartoflu, osti, salsa, pipar-meejé, fronskum og kokteilsésu.

Meelum med Ljésum kalda med bessum rétti!

Chicken & Waffle

Djupsteiktur kjiklingur med BBQ-sésu, beikoni,
salati, osti, ofnbékudum témat, viski syrépi

i VOFFLU braudi, frénskum og kokteilsésu.

Bryggjuborgari @ 2.350kr.
Klassiskur med breeddum osti, stdkku beikoni, %g%®

salati, bryggjusésu, frénskum og kokteilsésu.

Meelum med klassiskum Viking gylltum med bessum rétti.

2.900 kr.

Vaktstjérinn 2.750 kr.
120 gr hamborgari med maissalsa, salati, osti,

beikoni, laukhringjum, chilli-meejénesi,

frénskum og kokteilsésu.

Pykki - 150 o- hamborgari 2.650 k.

Heimalagad kjotbuff med hvitlauk og osti.
Risatématur, salat og ostur, smurdur chilli-maejonesi,
frénskum og kokteilsésu.

Nauta opna
Grillad naut me3 steiktum sveppum, békudum
raudlauk, bernessésu, frénskum og kokteilsésu.

2.900kr.

Kjuklinga opna

Me3 grilludum kjukling, larperu, témat, maissalsa,
braeddum osti, salati, hvitlauks-lime sésu,
fronskum og kokteilsésu.

2.900kr.

Itélsk opna
Med parmaskinku, ofnbékudum témat, klettasalati,
mozzarellaosti, pestésésu, fronskum og kokteilsésu.

2.900kr.

ADALRETTIR
Kjuklingasipa

Matarmikil med nachos og osti.

@ 2.850 k.
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Bryggju kjiklingasalat 2.850 kr.
Salat med kjuklingabringu, aguirku, papriky,

braudteningum, parmesanosti og engifersésu.

Mexikdéskt salat
Salat med kjuklingabringu, témat, papriku,
maissalsa, graslauk og tortilla fildgum.

2.850 kr.

Parmaskinku salat 2.850 k.
Salat med parmaskinku, ristudum furuhnetum,
ofnbdkudum témat, ferskum mozzarellaosti,

parmesanosti, kékosflogum og balsamic gljaa.

Kjuklingabringa 3.800 k.
Marinerud i pesté, borin fram med grilladri
seetkart6flu, brokkoli, graskeri, maissalsa

og salati med fetaosti.

Kjuklingapasta
Rjémalagad med sveppum, beikoni, chilli
og brokkoli, salat og hvitlauksbraud.

3.150kr.

Kjuklingatortilla
Kjuaklingur, sveppir og paprika steikt med karrysalsa.
Vafid inni tortillakéku med hvitlauks-lime sésu.

2.950kr.

Svinarif i
Rifin eru eldud { sélarhring upp tur Viking bjér,
grillud yfir eldi og penslud med BBQ-sésu. Borin fram
med hrésalati, fronskum kartéflum og kokteilsésu.

Meelum med Viking Pale ale med bessum rétti.

Fish n’ chips 3.650 k.
Djupsteiktur porskur med frénskum kartéflum,
kokteilsésu og sitrénu.

Meelum med Viking lite med pessum rétti.

Saltfiskur

Med mais salsa, steiktum sveppum,
salati og kartéflumauki.

3.900 kr.

Steiktur Silungur
Med raudlauks og témat confit, brokkoli,
salati og kartéflumauki.

3.900 k.

Sjavar prenna
Humar, hérpuskel og borskur i mildri karrysésu
Louisiana kjiklingur

med hrisgrjénum og salati.
@ 3.100kr.
Djtpsteiktar kjuklingalundir med rétsterkri  Qgg®

louisiana sésu, salati, frénskum og kokteilsésu.

@ 4.800kr.
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4.200 kr.

Nauta T-bein - 400 g
Grillud, borin fram med bernessésu,
graskeri, brokkoli, sveppum og frénskum.

Grillud lambasteik - 200 4 4.400kr.
Lambaprime med graskeri, brokkoli, sveppum,

bakadri kartéflu, sveppasésu og salati.

Grillud nautasteik - 200/4004 4.200/5.200 k.

Nautamjé3m med graskeri, brokkoli, sveppum,
bakadri kartéflu og bernessésu.

| VAAS)
Bankastjérinn
9“ 2.490 k. 12% 3.240k. 16* 4.230k:

Pepperoni, nautahakk, beikon, sveppir, aukaostur.

Béndinn @
9% 2.490k. 12 3.240k. 16% 4.230k. G

Pepperoni, beikon, skinka, rjémaostur, svartur pipar.

fskaldur Viking classic 4 krana ténar vel me3 pessari vinszelu pizzu.

Brekkusnigillinn

9“ 2.590k. 12 3.340k. 16 4.330kr.
Kjuklingur, raudlaukur, paprika, rjémaostur

og jalapeno, toppud med BBQ sdésu.

Bifrsedingurinn
9“ 2.370k. 12 3.190k-. 16“ 4.190kr

Gréadaostur, piparostur, parmesan, aukaostur, sulta.

Baejarstjérinn
9“2.280k. 12 2.970kr.
Tématar, paprika, laukur, sveppir.

16 4.070 k.

Innbzeingurinn

9% 2.490 k. 12% 3.340k. 16 4.230k:.
Pepperoni, rjémaostur, oregano, svartur pipar,
ananas, hvitlaukur, tématar, parmesan.

Ruvarinn
9“ 2.270k. 12“ 3.090k. 16 4.190k:.
Pepperoni, sveppir, laukur, jalapeno, hvitlaukur, svartur pipar.

Meelum med iskdldum Thule bjér 4 krana med bessari pizzu.
Skipstjérinn

9“ 2.290k. 12 2.990kr.
Reekjur, tunfiskur, laukur, tématar.

16 3.990 k.

Styrimadurinn
9“ 2.490k. 12 3.240k. 16 4.230k:.

Pepperoni, nautahakk, laukur, beikonsneidar, svartur pipar.

Porparinn
9 2.270k. 12 3.090k. 16 4.190k:.
Skinka, sveppir, ananas, hvitlaukur, piparostur.

Pollurinn

9 2.650 k. 12“ 3.800k:.
Hvitlauksbraud med humar, salat,
parmesanostur, hvitlauks-limedressing.

Me3 bessari pizzu meelum vid med hvitvinsglasi hissins.

16 5.050 kr.

Torfbzerinn @
9“2.500k. 12%3.300k. 16 4.300k. %G

Parmaskinka, klettasalat, parmesanostur.

Hr. Akureyri
9 2.650k. 12 3.400k. 16 4.500k:.
Nautakjot, laukur, sveppir, bernessésa, franskar.

Me3 bessari pizzu meelum vid med raudvinsglasi hissins.

Margarita

9“1.500k. 12“1.900k. 16‘ 2.670k-.
Hvitlauksbraud

9“1.150k. 12“1.800k. 16“ 2.450kr

9” Glitenlaus botn 350kr. Halfmani Okr.

Brernaker 450 kr. 9” Lagkolvetnabotn 250 kr.
Seetar franskar 550 kr. Grzenmeti Ostar Kjot Krydd Gourmet
Auka sésa 200 k. Ananas Gradaostur B_e%ko.n Chili . Humar (2x verd)
Jalapeno Parmesan Kjuklingur Greenn pipar Klettasalat
Bernessésa 350k Laukur Piparostur ~ Nautahakk Hvitlaukur Parmaskinka
I a Mais Rjémaostur Nautapynnur Oregano Beikonsneidar
,Saet 3§1rtaf 8 Lia Okr. Paprika Pepperoni Svartur pipar Mozzarella (ferskur)
1 stadinn tyrir kjot Raudlaukur Fiskur Skinka Bernessésa
Sélpurrk. tématar Reekjur
Svartar Slifur Tunfiskur e
Sveppir 9 « 390k
Tématar €« ({3 ({3 12 ({3 490 k.
Emmalkar 9“ 290k 12 390k 16% 480k 16“ 750k
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BRYGGJAN - STRANDGATA 49

Strandagata 49 4 sér vidamikla og merkilega s6gu. H1isid
er rétgréinn hluti af ségu Akureyrarbaejar, bar sem pad
hefur stadid i ein 140 ar og er bad jafnframt elsta his
sem stendur 4 Oddeyri.

Hisid var lengst af idnadar- og verslunarhdsneedi,
allt fr4d bvi ad forvigismenn Granufélagsins, Tryggvi
Gunnarsson og sr. Arnljétur Olafsson keyptu bad.
Granufélagid var afar umsvifamikid i dratugi en halla
ték undan feeti upp tr aldamétunum 1900 og komst
bad b4 i eigu Hinna sameinudu islensku verslana, sem
héldu skrifstofur sinar { pessu husi allt til drsins 1926.
P4 ték vid vélsmidjan Oddi en hin var starfrsekt bar
alveg til drsins 1992 og var pd husid ordid gjorbreytt
ad innan.

Um haustid 1993 var lokid vid endurgerd 4 hisinu og
bar opnadi veitingastadurinn Vid Pollinn sem dré
nafn sitt af stadsetningu hussins. Tiu d4rum sidar lauk
starfsemi veitingastadarins og skemmtistadurinn
Vélsmidjan opnadi par. Husid hefur pvi oftast verid
kennt vid Vélsmidjuna, hvort sem félk 4 vid hina
upprunalegu vélsmidju eda skemmtistadinn.

Nu er { pann mund af hefjast enn 6nnur saga pessa
stérgleesilega hiss og vid vonum ad pu takir batt { ad

méta hana med okkur.

BRYGGJAN

— RESTAURANT —

SINCE 2008

I a ettt



